
Hamburger Küche 
nach Großmutters Rezepten

Hamburger Küche ohne Gedöns

Kraftbrühe mit Eierstich 
und Fleischklöschen               klein     €  4,00
		  groß     €  4,80

Erbsensuppe mit
Bockwurst und Speck             klein     €  4,00
		  groß     €  4,80
		

Kartoffelsuppe mit
Rauchfleisch                          klein    €  4,00
		  groß     	€  4,80
		

Hamburger Krabbensuppe
mit Sahnehäubchen               klein     €  5,00
		  groß     €  6,00
		

Kleiner Beilagensalat                        €    3,00

Salat nach Jahreszeit                        €    6,00

Gurkensalat in Rahm                        €    3,00

Kopfsalat in Rahm                            €    2,80

Salat mit gebratenen
Hähnchenbruststreifen                     €    8,70

Salat mit frischen
Nordseekrabben       		  €  13,50

wählen Sie zwischen 
unserem Hausdressing oder 
American Dressing
		



Hamburger Küche 
nach Großmutters Rezepten

Hamburger Küche ohne Gedöns

Labskaus 
aus gepökeltem Rindfleisch
mit Spiegelei einem Matjesfilet,
Rote Bete und Salzgurke                 €  13,50

Ewerscholle „ Finkenwerder Art“
in Speck gebraten, 
mit Bratkartoffeln
und Kopfsalat in Rahm                    €  14,50

Kesselgulasch 
mit grünem Pfeffer
Bratkartoffeln und Salat                  €  13,50

ausgemachte Rinderroulade 
gefüllt mit Speck, Zwiebeln 
und Gurken,
dazu Rotkohl und Bratkartoffeln         €  13,50	

Hamburger Pannfisch
(verschiedene Fischfilets, 
gebraten) mit Dijon-Senfsauce 
und Bratkartoffeln                              €  14,50

Pangasiusfilet gebraten
mit Mandelbutter, Salzkartoffeln
und Salat in Rahm                              €  12,50



Bauernfrühstück mit 
Gurke und gewürfeltem 
Katenschinken                                €    9,50

Selbstgemachtes Sauerfleisch 
mit Senfgurken 
und Bratkartoffeln                           €  11,50

Milde Fleischsülze mit 
hausgemachter Remouladensauce 
und Bratkartoffeln                           €  11,50

Kasseler (kalt) mit 
hausgemachter Remouladensauce
Salat und Bratkartoffeln                  €  11,00

Kasseler gebraten 
mit Spiegelei, Bratkartoffeln
und Salat                                       €  11,50

Hausgemachtes Roastbeef mit 
hausgemachter Remouladensauce 
und Bratkartoffeln                           €  16,50

Wiener Schnitzel 
mit Bratkartoffeln und 
Salat in Rahm                                 €  15,50     

„Opitz-Topf“ 
drei kleinen Schweinemedaillons
„Leipziger Allerlei“ 
und Bratkartoffeln                           €  13,50

Drei kleine Schweinemedaillons mit frischen 
Champignons in Rahm und Bratkartoffeln
                                                   €  13,50

Kalte Fleischplatte 
mit Sauerfleisch, Sülze, 
Roastbeef, Kasseler, 
Remouladensauce, Sahnemeerrettich 
und Bratkartoffeln                           €  13,50

Neuseeländische Lammkotelettes
hausgemachte Knoblauchsauce 
Speckbohnen, Grilltomate 
und Bratkartoffeln                          €  17,50

Rumpsteak mit Zwiebeln, 
Kräutebutterfrischen Champignons
und Bratkartoffeln                           €  16,50

Hähnchenpfanne
mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten
und Bratkartoffeln                           €  12,50

Nudeln in Käse-Sahne-Sauce
mit gebratener Hähnchenbrust       €   9,50

Blattspinat 
mit Mozzarella überbacken
und Batkartoffeln                          €   8,50

Fleisch- und Pfannengerichte

Hamburger Küche 
nach Großmutters Rezepten

Hamburger Küche ohne Gedöns



Drei frische Heringe in Butter gebraten
mit Bratkartoffeln                            €  11,00

Zwei Bratheringe selbst eingelegt
mit Zwiebelringen und Bratkartoffeln
                                                   €  10,00

Zwei Bismarckheringe 
mit roten Zwiebeln, Dill und Rote Bete
dazu Bratkartoffeln                          €  10,00

Zu allen Hauptgerichten
servieren wie Ihnen

Bratkartoffeln
soviel Sie mögen

Matjestopf „Hausfrauen Art“
drei holländischen Matjesfilet,
Äpfeln, Zwiebelringen, Dill
und Bratkartoffeln                           €  13,50

Drei holländische Matjesfilet 
mit Speckbohnen und Bratkartoffeln
                                                   €  13,50

Heringsteller
- eingelegter Hering
- Matjesfilet mit Hausfrauensauce
- Bismarckheringsfilet mit Zwiebeln
- süß-sauer eingelegte Heringe
dazu Bratkartoffeln                          €  14,50

Krabbenbrot „Matrosen Art“
mit Spiegelei                                 €  15,00

Krabbencocktail mit Cocktailsauce 
Toast und Butter                            €  15,00

Fischerfrühstück
(Krabben und Rührei) 
mit Bratkartoffeln und Salat            €  17,00

Krabbenpfanne 
mit frischen Champignons, Paprika, 
Zwiebeln, Dill 
auf Wunsch frischer Knoblauch, 
dazu Bratkartoffeln                         €  17,50

Matjes- und Heringsspezialitäten Büsumer Krabben

Hamburger Küche 
nach Großmutters Rezepten

Hamburger Küche ohne Gedöns



Pfannkuchen Nachtisch

Hamburger Küche 
nach Großmutters Rezepten

Eierpfannkuchen in Butter gebraten

   mit Zimt und Zucker                      €  4,50

   mit Apfelmus                                 €  5,00
 

   mit Preisebeeren                            €  5,50

   mit Vanilleeis                                 €  6,50

   mit Speck                                   €  6,50

Hausgemachte Rote Grütze
mit flüssiger Vanillesahne                      €  5,00

Vanilleeis mit heißer 
Schokoladensauce und Sahne                €  5,00

Vanilleeis mit heißen Himbeeren
und Sahne                                          €  5,00

Walnußeis mit Sahne und 
Eierlikör                                              €  5,50

Eine Kugel Vanilleeis mit heißer 
Schokoladensauce                                €  2,90

Eine Kugel Vanilleeis mit heißen
Himbeeren                                          €  2,90
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Hamburger Küche ohne Gedöns


